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4.食物
    按该按键有选择食物两种不同状态下的包装密封功能:

         
干性：干物品，选用较短的热封时间。

湿性：湿润的物品，须选较长的热封时间。
（湿性物品明显液体不能超过20ml）

按该键可根据需求自由选择热封时间，系统默认是干性。

3.手动抽气
手按住按钮机器开始抽气，手离开按钮机器立即停止抽气，当停止手动抽气时，单封
口键闪亮，提示封口操作，按单封口键可进行封口，若不按单封口键5秒后自动退出
提示模式，回到待机状态。可以手动控制袋子的抽气量；达到自己想要的效果后，按
单封口键进行封口。这样可控制袋内压力，避免精细物品被压坏。
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3.结构和功能

1.真空密封/取消
    按该按键有两种操作功能:

         
按该键时，机器开始工作——抽真空及自动密封，完成后食物和模式灯长亮
及“嘀嘀嘀”声。

在机器任何工作的状态下，按该键，机器会立即停止工作。

2.单封口
    
    

该按键有两种功能:
         

按该键机器开始工作——对真空袋抽气并封口，完成后食物和模式灯长亮及
“嘀嘀嘀”声。（每次操作后需停顿15s，再进行封口操作；如15s内出现
指示灯闪烁及蜂鸣声，为程序保护动作，属正常现象。）

当手动抽气操作完成时，此按键闪亮，按该键转为密封。
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5.抽真空最佳操作指引

包装袋内不要放太多的物品，以便袋子的开口端能方便地放入机器的抽真空室内。

保证包装袋开口处干燥，否则很难封口。

封装前请将包装袋口清洁并拉直，确保无异物卡在封口处，抽真空时不要让袋子有
很多褶皱，不要让外面的硬物擦破袋子。

抽真空前，可轻按袋子将部分空气排出来，效率更高。

真空保鲜袋包装的物品，不要有类似鱼骨头、硬壳等尖状物，否则会刺破袋子。若
需要包装类似物品，可用防刺的外套装好物品再放入包装袋真空包装。

在用机器真空包装时，建议封完一个袋子休息1分钟，再封另外一个袋子，让机器有
足够的缓冲恢复时间。

操作不当或袋子有破损时，机器抽真空会在100秒内停止工作，手动抽气会在60秒
内停止工作。

真空包装过程中，包装袋内的少量液体或食物残渣不慎被抽到真空室，它们可能会
堵塞真空泵，损害电器。为避免这种情况发生，可折叠一些纸巾或放一过滤器在真
空室内。
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用保鲜罐或保鲜盒来真空包装
1.将保鲜罐或保鲜盒及盖子擦干净并保持干燥。

2.将物品放入保鲜罐或保鲜盒内，不要放得太满，然后将盖子盖好。

3.将抽气管的两端分别插入机器外抽口和保鲜罐或盒盖上的抽气口，确保保鲜罐或盒处
   于密封状态，关闭上盖并用手掌按压上盖两端有标记处，听到清脆的锁扣声，如图5；

4.然后按真空密封键，当达到足够的真空压力，机器会自动停止工作；

5.抽真空完成后立即取下抽气管。

打开保鲜罐或保鲜盒
打开保鲜罐或保鲜盒须按盖子上的“放气”按钮（不同容器操作方式不一样）。

图5

注意：
为每次都能达到较好的密封效果，每次包装完成后最好让
机器冷却1分钟，并清除真空室多余的液体或物品残留，
再进行下一次密封。

该机器只能使用与之匹配的包装袋进行真空包装，其它不
匹配的袋子将不能用于真空包装。

保鲜罐或保鲜盒真空包装时，发热条会发热，请不要触碰
发热条，以免烫伤。
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图3 图4

按压此处

按压此处
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6.故障排除

真空包装无反应
1.检查电源线是否和插座接触良好。

2.检查电源线是否有损坏。

3.如果机器开关有多种模式，请检查是否处在正确模式。详情参考以上操作说明。

不抽真空
1.正确封口，袋子的开口端应完全置于真空室内。

2.检查发热丝和封气棉部位是否有异物，位置是否正确。确保上下封气棉完好无损。擦
   拭干净并置于正确位置。

3.袋子可能漏气。按以下方式可检验，袋子内保留一些空气，封口，然后浸在水中，稍
   微用力挤压，若产生气泡证明袋子漏气。重新封口或者使用其它袋子。

4.使用由经销商推荐的具有抽真空特质的袋子。

5.漏气可能由于袋子褶皱，碎屑，奶酪或其它液体。打开袋子，擦拭端口部分，伸平袋
   子确保无褶皱。

抽真空后不封口
1.机器内设真空压力传感器。当袋子内的压力没有达到此预设压力时，机器便不会自动
   封口。检查热压胶条和上封气棉是否有碎屑，位置是否正确。擦拭干净并置于正确位
   置，重新操作。

2.确保上下封气棉没有变形和损坏。

3.袋子可能漏气。按以下方式可检验，袋子内保留一些空气，封口，然后浸在水中，稍
   微用力挤压，若产生气泡证明袋子漏气，重新封口或者更换其它袋子。

4.漏气可能由于袋子褶皱，破损，袋口有异物或其他液体。打开袋子，擦拭端口部分，
   伸平袋确保无褶皱，破损。

封口后空气又进入袋子
1.漏气可能由于袋子褶皱，破损，袋口有异物或其他液体。打开袋子，擦拭端口部分，
   伸平袋子确保无褶皱，破损。

2.袋内进入空气可能会引起食物发酵。打开袋子，如果食物已变质，请丢弃。没有放入
   冰箱内或冰箱内的温度起伏不定都会导致食物变质。
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新鲜果蔬类不适合在常温下真空保存，因为新鲜果蔬类存在呼吸作用，会释放热
量，容易涨袋。建议此类物品用保鲜罐包装并放在冰箱中冷藏，效果会更好。

易腐食品应冷冻或冷藏，真空包装后可延长其保质期，但不能保证它们永不变质。

往袋子内装入2/3的水，单封口（不抽真空），然后冷冻一段时间，可以放在冰桶里
使用，或者作为冰块治疗运动创伤。

9.

10.

11.

3.检查袋子是否破损。不要包装尖锐物品，诸如骨头或坚果壳。用纸巾包裹尖锐部分以
   防刺破袋子。

袋子熔化
如果是热压胶条和发热丝过热导致袋子熔化，那么请打开盖子使热压胶条和发热丝冷却
几分钟。
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7.技术参数

8.产品有害物质或者元素的名称及含量

额定电压

额定功率

封口时间

抽气/封口时间

最大真空度

最大封口宽度

220V~

8-15秒

120W

产品净重  1kg

300 mm

产品尺寸 370mm*165mm*55mm

-60 kPa

若包装袋或罐尺寸过大，时间会延长
≤30s


